
1 koffeinhaltig, erhöhter Koffeingehalt (25mg/100ml)

2 mit Süßungsmittel (enthält eine Phenylalaninquelle)

3 koffeinhaltig

4 mit Farbstoff

5 mit Antioxidationsmittel   g (enth. Milch)

6 mit Süßungsmittel   h enth. Schalenfrüchte

7 enthält Chinin   l enth. Sulfite

8 mit Säurungsmittel

9 mit Konservierungsstoff

Tel: 40 696 44 371

Herzlich willkommen

Lesserstrasse 205, 22049 Hamburg

Jannes Tapas müsst ihr probieren!

Eddys Musik müsst ihr hören!

Einfach den QR Code abscannen

und Eddys neueste Kompositionen anhören

Janne & Eddy Christoffer



Aperitif
Sherry medium

 l
5 cl 5,00 €

Martini weiß 5 cl 5,00 € Coca Cola ,Cola zero, Mezzomix 0,33 l 3,80€

Prosecco 0,1 l 4,00 € fritz-limo 

Prosecco auf Eis 0,2 l 7,50 € apfel-kirsch-holunder- limonade 0,33 l 3,80€

Flasche Prosecco 0,75 l 25,00 € melonenlimonade 0,33 l 3,80€

orangenlimonade
4;5 

0,33 l 3,80€

zitronenlimonade
5 

0,33 l 3,80€

Prosecco Aperol 
4,7

0,2 l 9,00 €

Hugo 0,2 l 9,00 € Ginger ale 0,2 l 3,90€

Limette, Holunderblütensirup, Prosecco, Minze Tonic water 0,2 l 3,90€

Bitter lemon 0,2 l 3,90€

Wasser
Magnus Imperial 0,25 l 2,30€

feinperliges Wasser 0,75 l 6,20€

Cocktails Magnus Imperial 0,25 l 2,30€

Caipirinha stilles Wasser 0,75 l 6,20€

Cachaça Limette, Rohrzucker 8,00€

Leitungswasser, Servicepauschale 0,25 l 1,00€

Mojito

Havanna, Limette, Minze, Rohrzucker 9,00€ Säfte
Apfelsaft klar 

5
0,2 l 3,50€

Cuba Libre (Havanna,Limette,Cola) 9,00€ Johannisbeersaft 0,2 l 3,50€

Bananennektar 
5

0,2 l 3,50€

Ipanema 
4,8

alkoholfrei 7,50€ Kirschnektar 0,2 l 3,50€

Limette,Rohrzucker,Ginger Ale Maracujanektar 
5

0,2 l 3,50€

Traubensaft 0,2 l 3,50€

Softdrinks



Saftschorlen Faßbiere
Estrella Galicia

Rhababersaftschorle 0,2l 2,50€ helles Lagerbier, hergestellt von der Brauerei 

0,4l 4,80€ Corporación Hijos de Rivera S.L. in A Coruña, 

Apfelschorle 0,2l 2,50€ Galicien, Spanien.

0,4l 4,80€ 0,3 l 3,90€

Kirschschorle 0,2l 2,50€ 0,4 l 5,00€

0,4l 4,80€ 0,5 l 6,20€

Maracujaschorle 0,2l 2,50€ Pitcher 1,5 l 18,00€

0,4l 4,80€

Traubenschorle 0,2l 2,50€ Estrella Galicia Reserva
0,4l 4,80€ Röstmalz, aromatischer Hopfen und eine lange Reifung 

Johannisbeerschorle 0,2l 2,50€ sorgen für einen einzigartigen Geschmack und 

0,4l 4,80€ unvergleichliche Aromen. Alkoholgehalt  6,5 %

Lemon Squash
 8,9,

0,2l 2,40€ 0,3 l 3,90€

0,4l 4,50€ 0,4 l 5,00€

KIBA 0,2l 3,00€ 0,5 l 6,20€

0,4l 5,90€ Pitcher 1,5 l 18,00€

König Pilsener 0,3 l 3,90€

Flaschenbier 0,4 l 5,00€

0,5 l 6,20€

Pitcher 1,5 l 18,00€

San Miguel 0,33 l 3,90€

Estrella Galicia A- frei 0,33 l 3,90€ Alsterwasser 0,3 l 3,90€

Zitronenlimo + Köpi 0,4 l 5,00€

HOLA HEFE 0,5 l 5,70€ 0,5 l 6,20€

Hefe m. Schuß Holunderblütensirup FRIZZ BIER HOLUNDER 0,5 l 6,20€

fritz-limo apfel-kirsch-holunder- limonade + Bier

König Ludwig Hefe a-frei 0,5 l 5,50€

König Ludwig Hefe 0,5 l 5,50€ FRIZZ BIER MELONE 0,5 l 6,20€

fritz-limo melonenlimonade + Bier



Weißweine

Artero Macabeo  (trocken/fruchtig) Artero Rosè
La Mancha 0,25 l 6,00€ La Mancha 0,25 l 6,00€

0,50 l 11,80€ 0,50 l 11,80€

0,75 l 17,50€ Im Glas himbeerrot 0,75 l 17,50€

Reinsortiger Weißwein der Traubensorte Macabeo. Bouquet: Erdbeere u. mediterane Gewürze

Fruchtbare Aromen von Aprikose, Birne sowie Backhefe. Frisch und fruchtig mit lebendiger Säure

Im Mund frische und auch gleichzeitig sehr reife Frucht. 

Torres Vina Sol (trocken) 
Penedes

Traube: Parellada 0,25 l 6,50€ Vinho Verde Rosé

0,50 l 12,80€ Casal Garcia - Portugal

Elegantes, frisches Aroma. 0,75 l 18,50€ halbtrocken

Samtig, körperreich und trocken am Gaumen 0,25 l 6,00€

mit einer Fülle von Fruchtaromen 0,50 l 11,80€

(Äpfel u. Ananas) und einem Hauch  von Gewürzen (Fenchel). 0,75 l 17,50€

Ein superfruchtiger Vinho Verde Rosé 

Vinho Verde  (halbtrocken) mit Aromen von feinen Erdbeeren, reifen Kirschen 

Casal Garcia - Portugal 0,75 l 17,50 € und fruchtigen Waldfrüchten.

Azal Branco, Loureiro, Pederna, Trajadura enthält Sulfite

halbtrocken - spritzig leichter Sommer Wein

mit feinen Aromen von grünen Äpfeln und Zitrusfrüchten

Sangria

Torres San Valentin (halbtrocken) mit 103er + 43er angereichert 0,50 l 9,90€

Parellada 0,25 l 6,80 € 1,00 l 19,00€

Semidulce Catalunya 0,50 l 13,40 € Pitcher 1,5 l 27,00€

Gebiet: Penedes 0,75 l 19,90 €

Frische Trauben, Quitte, Banane und Akazie. 

Im Geschmack ist er saftig, frisch, klar und fruchtbetont, Weinschorle 0,2 l 4,50€

Roséweine



mit einer leichten Restsüße am Gaumen.

Flaschenweine
Fabelhaft DOC Douro 

Artero Tempranillo (trocken) 

La Mancha Portugal

0,25 l 6,00€

Satte, kirschrote Farbe. 0,50 l 11,80€ Rebsorten: 

Weiche und fruchtigen Aromen 0,75 l 17,50€ Touriga Franca, Touriga Nacional, 

von reifen Kirschen und Brombeeren. Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinto Cão 

Ein unkomplizierter, fülliger Intensive Aromen von roten und schwarzen Beeren.

und zugänglicher Tinto aus Zentralspanien. Am Gaumen ansprechend, frisch, mit sehr sanften Tanninen

und einer ausbalancierten Säure.

Angenehmer, langer Abgang.

halbtrocken 0,75 l 28,00 €

Las Chanas
 L

0,25 l 6,00€ Macia Batle Crianza

Vino de Mesa 0,50 l 11,80€

Rebsorten: 0,75 l 17,50€ Mallorca - Binissalem DO 0,75 l 38,00€

Tinta del Pais, Garnacha, Malvasia 

Cuvée aus Manto Negro, Callet und Cabernet Sauvignon 

Ein seidenweicher, geschmeidiger, 10 Monate in französischer und amerikanischer Eiche,

köstlich halbsüßer Rotwein, dann weitere 14 Monate auf der Flasche. 

der allen Geschmacksnerven schmeichelt Aromen von Kirsche, Pflaume und Brombeere, feine Vanille 

und balsamisch würzige, leicht rauchige Aromen 

Crianza verschmelzen mit sanft eingebundenem Tannin 

El Coto crianza und halten lange nach.

Rioja

0,25 l 7,00€

ausgewogen, seidig und samtig,   0,50 l 13,90€

mit optimaler aromatischer Intensität. 0,75 l 20,50€

Rotweine



Kaffee & Co

Espresso 2,80€ Hierbas Mix (Tunel) 2cl 3,20€

Espresso doppelt 3,80€ Hierbas Secco (Tunel) 2cl 3,20€

Espresso Macchiato (Cortado naturale) 3,80€ Hierbas Ibicencas 2cl 3,20€

Espresso mit einem Schuß Milch  (Mari Mayans)

Cappucchino 3,80€ Ron Miel (Honigrum) 2cl 3,20€

Latte Macchiato 3,90€ Crema Catalana 2cl 3,20€

Milchschaum mit einem Schuß Espresso Caramelo 2cl 3,20€

Mesclat can Nadal
4

2cl 3,20€

Carajillo 43er 2cl 3,20€

Espresso mit Brandy 4,60€ Baileys 
g,4,5

2cl 3,20€

Zimlikör 2cl 3,20€

Kaffee schwarz(Caffé crema) Haselnusslikör 2cl 3,20€

frisch gemahlen aus ganzen Bohnen Sambuca hell 2cl 3,20€

Tasse 2,90€ Sambuca cafe 2cl 3,20€

Becher 3,60€ Averna 4cl 4,90€

Ramazzotti 4cl 4,90€

Tee im Beutel 2,40€

Brandy

Grappa (Orujo blanco) 2cl 4,60€

Fernet branca 2cl 3,20€

103er 2cl 3,20 € Fernet Menta 2cl 3,20€

Veterano Osborne 2cl 3,20 € Jägermeister 2cl 3,20€

Carlos Primero 4cl 8,00 € Vodka 2cl 3,20€

Spirituosen

Liköre



Cardenal Mendoza 4cl 8,50 € Linie Aquavit 2cl 3,20€

Lepanto 4cl 9,00 € Tequila silver 2cl 3,20€

Tequila gold 2cl 3,20€



Fisch

81 Dipteller 5,50 € 10 Boquerones Vinagre (Sardinenfilets eingelegt) 3,40 €

 (Thunfischdip, Frischkäse-Quarkdip, Aioli, Gemüsesticks, Brot)

11 Pescaditos  (fritierte kleine Sardinen) 4,50 €

82 Frischkäse-Quark-Dip mit Kräutern u. Brot 2,00 €

83 Thunfischcreme zum Dippen mit Brot 2,20 € 40 Gambas al ajillio 6,50 €

1 Aioli (Knoblauchmajonaise) 2,20 €  (4 große Gambas in Knoblauchöl)

3 Oliven  in Knoblauch-Kräuteröl 2,40 €

4 Schwarze Oliven (geschwärzt) 2,40 € 41 Gambas speziale 7,00 €

5 Grüne Oliven gefüllt mit Paprika 2,40 € (4 große Gambas mit Tomate, Zwiebel, Knoblauch, Sahnesauce, scharf)

6 Oliven  gemischt 2,40 €

8 Peperoni mild 1,90 € 84 Gambaspfanne 9,00 €

31 Alcaparrones (Kapernäpfel) 2,20 €  5 große Gambas mit Oliven, Peperoni, Knoblauch

80 Schale mit gem. Oliven, milden Peperonis, Kapernäpfel 4,30 €

77 Lachsfilet 9,00 €

(gratiniert mit Käse-Zitronenmousse auf Blattspinat in Creme fraiche)

Spezialitäten

Kartoffeliges

9 Pimientos de Padron 4,20 €

kleine,gebratene  grüne  Paprikaschoten 35 Tortilla Espanola (span. Kartoffelomelette) 3,00 €

17 Datteln im Speckmantel 4 St. 3,70 €

70 Datteln im Speckmantel 6 St. 5,50 € 32 Papas arrugadas con mojo rojo 3,60 €

18 Datteln im Speckmantel mit Mandelkernen 4 St 3,80 €  (kleine Pellkartoffeln mit Paprikasauce)

71 Datteln im Speckmantel mit Mandelkernen 6 St 5,50 € 86 Papas arrugadas mit Frischkäse-Quark-Dip 3,50 €

19 Pflaumen im Speckmantel 4 St. 3,70 €

72 Pflaumen im Speckmantel 6 St. 5,40 € 62 Kartoffeln a la casa (fritierte Kartoffelecken) 2,60 €

73 Mix - Datteln, Datteln mit Mandeln, Pflaumen (je 2 Stück) 5,40 €

Gemüse

Salate

20 Marinierte Paprika mit Basilikum und Balsamico 2,90 €

26 Faves con Atun 3,50 € 21 Zucchini, geschmort, mariniert mit variablen Kräutern u. Zitrone 2,90 €

(Salat von weißen Bohnen, Zwiebeln u. Thunfisch) 22 Blattspinat in Creme fraiche 3,00 €

23 Champignons, frisch mariniert mit einem Hauch Sherry 3,00 €

Fingerfood



27 Trampo 3,20 € 24 Rote Chili Zwiebeln, geschmorte Zwiebeln,süß,pikant mit Madeira 3,00 €

 (Salat mit Tomate, Gurke, Zwiebeln, Paprika in Vinaigrette) 25 Marsala Butter Möhrchen 3,00 €

42 Dicke Bohnen in Tomatensauce (heiß) 2,50 €

28 Trampo con queso 3,60 € 14 Parmesankäse 3,60 €

 (Salat mit gewürfeltem Weichkäse aus Kuhmilch) 15 Manchego (span. Käse) 3,60 €

16 Käseteller (Parmesan, Manchego, Fetawürfel-mariniert) 5,20 €

30 Kartoffelsalat de la casa (mit Thunfisch) 3,20 € 43 Weichkäse (aus Kuhmilch) heiß, pikant 
mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Peperoni........................................ 5,00 €

65 Kreationen mit verschiedenem Fleisch Fleisch

Filetgeschnetzeltes vom Schwein mit Champignon-Sahnessauce 12 Serrano Schinken (Jamon) 4,60 €

Pute, mariniert mit einer Senf-Honig-Sahne Sauce

Hackbällchen mit Tomatensauce 13. Chorizo  (Paprikasalami) gebraten 3,50 €

dazu gibt es Kartoffeln a la casa (fritiert)..................................................... 18,90 €

36 Albondigas con salsa de tomate 3,60 €

44 Naschplatte (Aioli, Oliven, Peperoni, Salat m. Weichkäse, Chilizwiebeln  (Hackbällchen in Tomatensauce)

Papas arrugadas, versch. Marinierte Gemüse, Albondigas (Hackbällchen), 

Serrano, Manchego, 1 Dattel, 1 Pflaume + 2 Scheiben Brot)...................... 12,50 € 37 Albondigas de la casa 3,60 €

(Hackbällchen in Joghurt-Minz-Sauce)

45 Naschplatte Vegetarisch (Aioli, Frischkäsedip,Oliven, Peperoni, Chilizwiebeln

Salat m. Weichkäse, Papas arrugadas, versch. Marinierte Gemüse, 2 Putenstückchen 6,50 €

Kartoffelsalat, Manchego,  + 2 Scheiben Brot) ..................... 11,50 €  mariniert u. gebraten m. Senf-Honig-Sahne Sauce

63 Filetgeschnetzeltes vom Schwein 6,50 €

46 Gemischte Platte für 2 Personen 38,50 €  mit Champignon-Sahnesauce

Aioli,Chili Zwiebeln,versch. marinierte Gemüse

Oliven, Kapernäpfel, Peperoni,Trampo con queso Extras
Hackbällchen in Tomatensauce, 2 Datteln u.2 Pflaumen

 im Speckmantel,  Chorizo, gebratene Paprikasalami 33 Bruschetta 3,80 €

Tortilla, span. Kartoffelomelett, spanischer Kartoffelsalat  (geröstete Weißbrotscheiben mit Trampobelag)

Blattspinat in creme fraiche,Thunfischsalat mit dicken Bohnen 34 Bruschetta mit Knoblauch, Tomate und Zwiebel 3,80 €

Papas arrugadas, kleine Pellkartoffeln mit leichter Salzkruste 48 Knobibrot, geröstet 1,80 €



Serrano Schinken, Manchego, Parmesan

49 Brot (hausgemacht) extra Portion 1,50 €

38 Gourmet Platte für 2 Personen 49,00 € 50 1 Portion Mojo Rojo 2,00 €

51 1 Portion Joghurt-Minz Soße 1,50 €

Aioli, Chili Zwiebeln, versch. Marinierte Gemüse, 

Oliven, Kapernäpfel, Peperoni Dessert

Trampo con queso, gewürfelter Salat m. Weichkäse      

Datteln-Pflaumen-Datteln mit Mandel im Speckmantel (je 2 St.) 67 Mousse au Chocolat mit Sahne 3,60 €

Papas arrugadas mit Mojo Rojo 68 Crema Catalana a la casa 3,60 €

Blattspinat in creme fraiche 57 Eis Pina / Eis in Mini Ananas 4,00 €

Tortilla, span. Kartoffelomelett 58 Quark/Honigeis mit Mandeln im Tontopf 3,80 €

Gambas (4 St.), Putenfilet mit Senf-Honig-Sahnesauce 59 Apfelsineneis, serviert in ganzer Apfelsine 3,80 €

Chorizo, gebr. Paprikasalami - 60 Zitroneneis, serviert in ganzer Zitrone 3,80 €

Albondigas, Hackbällchen in Tomatensauce 61 Eis Coco, serviert in halber Kokosnuss 3,80 €

Serrano, Manchego, Parmesan 56 Mascarpone-Quark-Sahnecreme m. Pfirsich u. Eierlikör 4,50 €


